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Déjeuner
mar. 26/05 jeu. 28/05 ven. 29/05
Entrée Salade piémontaise Salade mixte bio Salade verte bio
% |
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Echine de cochon brgisé au thym frais Tourte feuilleté au colin
@ wa Lasagnes de boeuf bio Q
Plat = . PN ¢ :
Courgettes réties bio @ Vo Légumes bio
HO HO
o ) Brie bio & la coupe
Fromage Petit suisse aromatisés -
T~
Kiwi bio Panna cotta fraise banane Ananas frais

Dessert )

BIO
Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants :
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
) Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. Rﬁgﬂl Q’I'
Ces menus sont susceptibles de modification dd a I'approvisionnement. SAVMYS

m B : Fruits et légumes de saison @) : Plat fait maison *-7 : Origine France %= : Viandes de France B : Péche Durable .7 : Confectionné par nos
chefs
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